
 

 
                                                                                                                                                

 
 

 
 

ʺCatch a wave and you’re sitting on top of the world!”  There’s no better 
way  to  celebrate California’s Spectacular Central Coast  than with  the 
fun and lavish Santa Cruz Fest.  The scene is Santa Cruz casual with 
glorious  sunsets, Hawaiian  shirts  and Cool  Smooth  Jazz.    Surfboards 
and seashells will remind you of a carefree afternoon by the seashore. 
 
We  recommend  starting  your  party  with  a  private  reception  with 
appetizers, tubs of ice‐cold beer and chilled California Chardonnay.  Our 
buffet menu  has  an  abundant  display  of  fresh  seafood:  oysters  on  the 
half‐shell, grilled Maine lobster with drawn butter, prawn skewers with 
lemon  butter,  as  well  as  a  mixed  grill  of  sausage,  skirt  steak  and 
rotisserie chicken.  Our grand finale, Pastry Chef’s selection of desserts. 
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SANTA CRUZ FEST BUFFET 
 

Reception Appetizers 
Bacon Wrapped Scallops  
Crab Empanadas 

Prosciutto Wrapped Papaya & Mango 
Sushi Platter 

 
 

Dinner 
Oysters on the Half Shell 

California Greens with Salad Bar & Assorted Dressings 
Two Chef’s Seasonal Salads 

Provencal Platter 
Domestic & Imported Cheese Display 

Fresh Fruit Platter 
Mixed Grill (Sausage, Skirt Steak and Rotisserie Chicken) 

Grilled Maine Lobster with Drawn Butter 
Prawn Skewers with Lemon Butter 
Roasted Vegetables with Polenta 

Rice Pilaf and Herb Roasted Potatoes 
 
 

Desserts 
Pastry Chef’s selection of Desserts 

 
Dinner only ‐ $44.00++ per person 

Reception and Dinner ‐ $50.00++ per person 
** 25 person minimum ** 

Prices reflect a per person surcharge to Benchmark Conference Plan (BCP) 

Conference 

(Beverages are not included. Prices Subject to 22% service charge and applicable sales tax)



 

 
SANTA CRUZ FEST 

 
Beverage Suggestions 

 
Beer 

Premium, Microbrewery & Domestic served in Buckets of Ice 
 

Wine 
California Wines served in Buckets of Ice 

Chardonnay 
Sauvignon Blanc 
White Zinfandel 
Pinot Noir 
Merlot 

 
Specialty Drinks 

Ice Martinis  
Featuring Classic and Dessert Martinis  

Seabreezes 
Beachcombers 
Margaritas 

Mai Tai and Daiquiris 
Tidal Waves 

 
Tabletops & Centerpieces 

Royal Blue Accent Fabric 
Seashells, Tropical Fish,  
Driftwood and Pier Pilings 

 
Props & Decorations 

Surfboards 
Netting & Nautical Props 
Royal Blue Napkin Overlays 
Royal Blue  and White Napkins 

Net Overlay with Seashells & Driftwood 
 Decorative Tropical Fish  

Pier Pilings 
Pillar Votive Candles 

Seashell Salt & Pepper Shakers  

Conference 

Clam Shell Sugar Caddy 
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